
MODUL 2

Mühlen & Menschen

Der Müller und sein Berufsbild
Müllergesellen auf Wanderschaft
Müllerstochter und Müllersfrau
Religion und Mühlen

Referent: Mag. Erich Broidl (Lokalhistoriker)
Termin: MO, 24.04.2017 von 17.00 - 21.00 Uhr
Ort: Wieser Mühle & Weinbau Kroneder
Gartenzeile 14, 3550 Langenlois

MODUL 2

Mühlen & Architektur

Aufbau und Vergleich der Mühlen-Gebäude

Referent: Prof. DI Dr. Richard Fritze
(Zivilingenieur für Bauwesen)
Termin: DO, 04.05.2017 von 17.00 - 21.00 Uhr
Ort: Mantler-Mühle & Gasthaus Mann
Rosenburg 51, 3573 Rosenburg

www.leader-kamptal.at

Mühlen & Geschichte

Bedeutung der Mühlen für Europa
Mühlen im Wald- und Weinviertel
Mühlen in Kunst und Literatur
(von Max & Moritz bis zur „Schönen Müllerin“)

Referent: Mag. Dr. Otto Schöffl
(Mühlenexperte und Mühlenbuchautor)
Termin: DO, 18.05.2017 von 17.00 - 21.00 Uhr
Ort: Kunstmühle & Ferienwohnung Erlinger
Neustiftgasse 3, 3564 Plank am Kamp

Mühlen-Technik

Arten von Mühlen (Wasser-, Wind-,
Hammer-, Säge-, Pulver- und Tiermühlen)

Referent: Schulrat Rolf Schuch
(Windmühlenführer u. Mühlenwart, Windmühlen-
verein Retz)
Termin: MO, 29.05.2017 von 17.00 - 21.00 Uhr
Ort: Windmühle Retz
Kalvarienberg 1, 2070 Retz

Mühlen-Produkte

Getreidekunde
Getreide in der Ernährung
Ausmahlungsgrad
Mehlarten, Kleie, Vorschussmehl und Grieß 

Referent: Bgm. Georg Gilli (Müllermeister)
Termin: DO, 08.06.2017 von 17.00 - 21.00 Uhr 
Ort: Gilli-Mühle
Erzherzog-Karl-Ring 17, 3730 Eggenburg

Mühlen-Neunutzung

Wie werden Mühlen heutzutage genutzt?
Umbauten in Mühlen 
Leben in einem ehemaligen Mühlengebäude
Besichtigung von Mühlenrad und Mühlen-
denkmal alternative Nutzungsformen

Referent: Ing. Walter Eberl, M.S.
(Mühlenbesitzer, Unternehmensberater) 
Termin: MO, 19.06.2017 von 17.00 – 21.00 Uhr
Ort: Eberl Privatmühle
Thaua 17, 3804 Allentsteig

Herbst 2017: feierliche Zertifikatsverleihung

MODUL 1MODUL 1 MODUL 3MODUL 3

MODUL 4MODUL 4

MODUL 5MODUL 5

MODUL 6MODUL 6

Baukonstruktive Grundlagen für Umbauten
und Adaptierung
Denkmalschutz

Funktionsweise einer Mühle
Führung Windmühle Retz

6 Module | 6 Themen | 6 ReferentInnen
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Ausbildung
Mühlenakademie
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MIT UNTERSTÜTZUNG VON BUND, LAND UND EUROPÄISCHER UNION

April bis Juni 2017
6 Module | 6 Themen | 6 ReferentInnen
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Fotos: Prof. Dr. Otto Schöffl und aboutpixel.de/Windmühle
©archijack; pixabay.com

Wissenswertes

   „Mühlenakademie gesamt“ (Besuch aller
   Module  und  Beschreibung  einer Mühle  auf 
   mindestens drei A4-Seiten (12er Schrift, ohne
   Fotos); Abschluss: Zertifikat.
   Kosten: € 195,-** brutto
   
   „Mühlenliebhaber“ (Besuch von 3 Modulen
   nach  Wahl  und  Beschreibung  einer Mühle
   auf einer A4-Seite (12er Schrift);  Abschluss:
   Zertifikat. Kosten: € 105,-** brutto
   
   Besuch einzelner Module nach Wahl:
   Kosten: € 35,-** pro Modul

** Leader-Förderung  wurde  bereits  abgezogen.

Anmeldung bis spätestens 13. April 2017

Anmeldung und weitere Infos unter:
Verein LEADER Kamptal, 3550 Langenlois
Mail: office@leader-kamptal.at
Mobil: 0664 / 3915751
www.leader-kamptal.at

Veranstalter:

www.leader-kamptal.at

Kursteilnehmerzahl:  mind. 12 bis max. 20 

Zertifikatsverleihung   im   Rahmen   einer
Abschlussveranstaltung im Herbst 2017.

Stornobedingungen
Bis 3 Wochen vor Beginn: 20%;
bis 2 Wochen vor Beginn: 40%;
ab 2 Werktagen: keine Rückerstattung.

Haftungen
Für Unfälle, Diebstähle usw. wird keine Haftung
übernommen.

Bei den 6 Modulen handelt es sich um Informations- und
Bewusstseinsbildungsveranstaltungen,  NICHT  um  eine
„Ausbildung zum Mühlenführer“ die zur gewerberechtlichen
Führung befähigt.

„Es klappert die Mühle am…..“.
Mühlen und Mühlenprodukte bestimmen seit

jeher das Leben der Menschen.
Unzählige Märchen und Sagen erzählen
von Mühlen, schönen Müllerstöchtern

und fleißigen Müllern.

Wollen Sie Mühlen der Region kennen lernen
und mehr über Ihre Geschichte, Architektur,

Technik und Funktion erfahren?

Dann sind Sie bei der Mühlenakademie richtig!

Interessiert Sie ?

Kosten & Abschluss - 3 Möglichkeiten:

in Kooperation mit AGRAR Plus GmbH &
Mühlenfreunde Österreich


